CIGIENE ALIMENTARE: S

LENOVITA INTRODOTTE
J DAL REGOLAMENTO CEN. 382/2001

E stato pubblicato i ’Eeﬁolamenfo CE n.382/2021 che modifica 3[\
alleﬁaﬂ del ’Eesolamenfo CE n. 852/2004 sull"\ﬁ'\er\e dei Proo\oﬁ'\
alimentari eer quanto r‘\ﬁuaro\a &

O Gestione degi allergeni alimentars,

O L& ridistricuzione deﬁl'\ aliment

WA

O Cuitura della sicurezza alimentare,

10 vigore dal A4 marzo 2024, il Reqolamento CE n. 382/2024 si alinea con il nuovo
Codex Aimentarius 2020 che ha aﬁﬁ'\omé‘ro le linee ju\o\a per I'a(apl\caz'\one del
metodo HACCP.

1 Allergeni e strumenti, attrezzature, trasporto alimenti

Migiore gestione deqli alergeni i s(aec‘\?tcano i requisiti eer Preven\re o limitare la

U U U U
presenza di allergent in atfrezzature, mezzi di frasporto € nei siti di stoccaggio dei
prodotti alimentari al fine di rigiorare 18 sicure22a alimentare.

) Ridistribuzione degli alimenti

La donazione di cibo € uno dei mez2i per raqgiungere lobiettivo dello sereco
alimentare, ma deve essere semere 3aranﬁ’ra n ogn"\ fase la sicurezza alimentare,

3 Cultura della sicurezza alimentare

Aumento della sicurezza o\eﬁl'\ alimenti migiorando la
consapevolezza e il comportamento dei ‘\Peno\enﬂ
nelle aziende alimentari,

Verifica con lo staff AQAGROUP se il Piano di Autocontrollo HACCP della
tua azienda soddisfa i nuovi requisiti o € necessaria una revisione del
documento !
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